VINOVIS(T?ON

2015 Frihburgunder Pfeddersheimer Hochberg
Weingut Feth | Rheinhessen

Rebsorte(n): Frihburgunder
Geschmacksbild: Trocken

Alkoholgehalt: 13.0%

Ausbau: 22 Monate Barrique

Weinbau: Biologisch — Demeter zertifiziert
Trinkreife: Jetzt bis 2026

Preis: CHF 23.90 — 75cl

Die alte Sorte Frihburgunder erlebt derzeit in Deutschland eine Renaissance. Wie der Name
unschwer erkennen lasst, gehort sie zur Pinot-Familie und reift friher als der "grosse
Bruder" Spatburgunder. Generell gilt Frihburgunder im familieninternen Vergleich als
fruchtbetonter und leichtfissiger.

Ganz so leicht Iasst sich dieses hervorragende Exemplar aus einem tollen Rotweinjahr jedoch
nicht in die typische Schublade stecken. Wo es in warmen Jahrgangen schwerfallt, den
Frithburgunder vor Uberreife zu bewahren, hat Florian Feth 2015 den Nagel voll auf den
Kopf getroffen. Durch seine schonende Arbeitsweise und nach fast zwei Jahren in
grosstenteils alten Barriquefdssern, ist ein komplexer, intensiver und doch filigraner Rotwein
entstanden, der sich durch lebendige, rot- und blaubeerige Aromen, strukturierte Tannine
und eine perfekt eingebundene Saure auszeichnet.

Schon jetzt ein Hochgenuss, verspricht er aber ganz sicher noch viele Jahre Trinkvergntigen.
Diesen Frihburgunder sollte sich kein Pinot-Liebhaber entgehen lassen.
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