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2024 Riesling Westhofener Morstein Grosses Gewachs
Weingut K.F. Groebe | Rheinhessen

m Rebsorte(n): Riesling
Geschmacksbild: trocken

Alkoholgehalt: 12.5%

Ausbau: Grosses Holzfass

Weinbau: Lutte Raisonnée
GROEBE Trinkreife: Jetzt bis 2050
M.,,s.ei:‘ Preis: CHF 52.00 — 75cl

Riesling GG

Der Morstein, klassifiziert als VDP-Grosse Lage, ist eines der grossen Aushangeschilder der
Weinbaugemeinde Westhofen. Dem Siiden mit Gber 20% Neigung zugewandt, wachsen die
Reben hier auf 180 bis 240 Hohenmetern. Nach dem Oberboden aus schwerem Tonmergel,
treffen die Rebwurzeln schnell auf sehr schwer zu durchdringenden, wasserfiihrenden
Kalksteinfelsen. Es sind alle Zutaten fiir die Erzeugung von Spitzenweinen angerichtet.

Der Weinberg von Fritz Groebe befindet sich im oberen und damit kiihlsten und kargsten
Teil des Morsteins — in Sachen Terroir eine perfekte, charakterliche Erganzung zu den
etablierten Lagen Kirchspiel und Aulerde.

Der Wein spiegelt prazise seine Herkunft wider und stellt das schlankste, mineralischste
Grosse Gewachs aus dem Hause Groebe dar. Wie bei allen Groebe Weinen, kommt nur
absolute Perfektion auf die Presse. Nach schonender Kelterung erfolgen Vergarung und
Ausbau im klassischen Holzfass von 1200 Liter Inhalt. Im herausfordernden Riesling-Herbst
2024 galt es, Qualitat vor Quantitat zu setzen und streng zu selektionieren. Mit seiner
kompromisslosen Philosophie brachte Fritz auch in diesem Jahr wieder unglaubliche
Prazision in die Flasche.

Der Wein hat viel Intensitdt und doch wenig Gewicht. Eine fast schon salzige, ‘mineralische
Scharfe’ begleitet die sortentypischen Aromen von Bliiten, Steinobst und Zitrusfriichten.

Dieser Wein ist definitiv ein Marathonlaufer und wird mit zunehmender Reife immer

tiefgrindigere Genussmomente bereiten. Sofern man die Willenskraft aufbringen kann, die
kostlichen Flaschen entsprechend lange liegen zu lassen.
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