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2024 Dorn Diirkheimer Silvaner Erstes Gewachs ‘von 91 Jahre alten Reben’
Weingut Gutzler | Rheinhessen

Rebsorte(n): Silvaner
Geschmacksbild: Trocken

Alkoholgehalt: 12.5%

Ausbau: 6 Monate Holzfass, sur lie
Anbau: biologisch
Trinkreife: Jetzt bis 2036
GUTZLER
Preis: CHF 22.00 — 75cl

Die fur Deutschland so traditionsreiche Silvanerrebe hat infolge schlechter Handhabe im
spaten 20. Jahrhundert vielerorts einen grossen Reputationsschaden erlitten. Gerade im
(noch) grossten Silvaneranbaugebiet der Welt, Rheinhessen, wird dies anhand riicklaufiger
Flachen leider besonders deutlich. Dennoch gibt es Hoffnungstrager und so zeigen uns
Winzer wie Michael Gutzler auch heute noch, welch grosses Potenzial in dieser vielseitigen
Sorte steckt.

Von seinem kleinen, biologisch bewirtschafteten Silvaner Weinberg in Rheinhessen
entnimmt Michael die hervorragenden Trauben fiir diesen Wein von 91-jdhrigen
Rebstdcken. Selektive Handlese versteht sich dabei von selbst. Der Wein gart in grossen
Holzfassern, wo er anschliessend auch fiir 6 Monate auf seinem Hefebett ruhen darf.

Der Gaumen ist silvanertypisch von gelbfruchtigen Aromen gepragt, die an reife Birnen und
Steinobst erinnern, unterlegt von Zitrusnoten und feinen Nuancen von Wiesenkrautern,
Brioche, Vanille und salziger Mineralitdt. Am Gaumen elegant und filigran, prasent und doch
subtil, viel Struktur bei moderatem Gewicht.

Ein tiefgrindiges Trinkvergniigen — dieser lagerfahige Wein versteht es, den Geniesser zu
fesseln, ohne sich aufzudrangen. Zu ganz grosser Form lauft er als Speisenbegleiter auf und
bietet sich hervorragend zu Fischgerichten und Meeresfriichten an.

Gdbe es mehr solch toller Beispiele, hatte der Silvaner in Rheinhessen schon langst seinen
alten Stellenwert als Spitzensorte zurick.
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